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FORMULARZ CENOWY 

 

Dotyczy: Zamówienia na dostawę artykułów żywnościowych do stołówki szkolnej Zespołu Szkolno-

Przedszkolnego w Wąwolnicy w roku szkolnym 2019/2020. 

 

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia objętego Załącznikiem nr 3 za cenę: 

Wartość netto ogółem: ………………………PLN (wartość pozycji „Razem” z kolumny nr 6 Tabeli 

cen). 

słownie:..………………………………………………………………………………………………...) 

plus podatek VAT w wysokości ustawowej. 

Powyższa cena obejmuje całość kosztów związanych z realizacją przedmiotu zamówienia w zakresie 

określonym Zaproszeniem do złożenia oferty. 

Tabela cen – Artykuły spożywcze 

Lp. Nazwa asortymentu J.m. 
Orientacyjne 

zapotrzebowanie  

Cena jednostkowa 

netto 
Wartość netto  

1 2 3 4 5 6 

1.  Bazylia kl. I a 20 g Szt. 25 
……………..  …………….. 

2.  
Budyń bez cukru i sztucznych 

barwników a 64 g 
Szt. 50 

…………….. …………….. 

3.  
Chrzan bez konserwantów kl. I 

a 280 g 
Szt. 10 

……………..  …………….. 

4.  
Ciastka biszkopty tradycyjne a 

140 g 
Szt. 80 

…………….. …………….. 

5.  Cukier 1 kg kg 360 
 …………….. …………….. 

6.  Cukier waniliowy a 32 g Szt. 200 
……………..  …………….. 

7.  Czosnek granulowany a 20 g Szt. 450 
……………..  …………….. 

8.  
Dżem słoik bez dodatku cukru 

a 280g 
Szt. 170 

 …………….. …………….. 

9.  Estragon a 20 g Szt. 25 
 …………….. …………….. 

10.  
Gałka muszkatołowa mielona 

kl. I a 20 g 
Szt. 25 

 …………….. …………….. 

11.  
Galaretka bez sztucznych 

barwników a 75 g 
Szt. 50 

…………….. …………….. 

12.  Herbata liściasta 100g Szt. 80 
 …………….. …………….. 
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13.  Herbata owocowa  a 25 torebek Szt. 20 
…………….. …………….. 

14.  Kakao /70 % ziarna/ 100g Szt. 60 
 …………….. …………….. 

15.  Kasza "bulgur"  kg 55 
……………..  …………….. 

16.  Kasza gryczana kl. I a 1 kg kg 20 
……………..  …………….. 

17.  Kasza jęczmienna średnia kg 80 
……………..  …………….. 

18.  Kasza kukurydziana a 500 g Szt. 20 
……………..  …………….. 

19.  Kasza manna 500 g Szt. 40 
……………..  …………….. 

20.  
Kawa  zbożowa typu Inka a 150 

g 
Szt. 30 

……………..  …………….. 

21.  
Ketchup bez konserwantów 

500g   
Szt. 70 

……………..  …………….. 

22.  
Kisiel bez cukru i sztucznych 

barwników a 58 g 
szt. 50 

…………….. …………….. 

23.  Kolendra a 20 g Szt. 25 
……………..  …………….. 

24.  
Koncentrat pomidorowy 30%  

1l 
Szt. 150 

……………..  …………….. 

25.  Koper suszony kl. I a 10 g Szt. 600 
……………..  …………….. 

26.  
Kukurydza konserwowa kl. I  

a 400g 
Szt. 80 

……………..  …………….. 

27.  Kurkuma a 20 g Szt. 100 
……………..  …………….. 

28.  Liść laurowy a 20 g Szt. 80 
……………..  …………….. 

29.  Lubczyk kl. I a 10 g Szt. 770 
……………..  …………….. 

30.  Majeranek kl. I a 20 g Szt. 150 
……………..  …………….. 

31.  
Majonez 750 ml bez 

konserwantów 
Szt. 50 

……………..  …………….. 

32.  Makaron gwiazdki/muszelki kg 100 
……………..  …………….. 

33.  
Makaron krajanka 4 jajeczny a 

250 g 
Szt. 400 

……………..  …………….. 

34.  Makaron łazanki kg 40 
……………..  …………….. 

35.  Makaron spaghetti razowy kg 60 
……………..  …………….. 

36.  Makaron piórka pełnoziarnisty  kg 30 
……………..  …………….. 
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37.  Makaron świderki razowy kg 5 
……………..  …………….. 

38.  Makaron wstążki karbowana kg 90 
……………..  …………….. 

39.  Makaron zacierka a 250 g Szt. 40 
……………..  …………….. 

40.  Mąka pszenna typ 500 1 kg kg 650 
……………..  …………….. 

41.  Mąka ziemniaczana 1 kg kg 100 
……………..  …………….. 

42.  Mięta  a 20 saszetek Szt. 30 
……………..  …………….. 

43.  Miód naturalny lipowy 600g Szt. 30 
……………..  …………….. 

44.  Musztarda a 210 g Szt. 10 
……………..  …………….. 

45.  Natka pietruszki kl. I a 10 g Szt. 520 
……………..  …………….. 

46.  Ogórek konserwowy a 1 l Szt. 120 
……………..  …………….. 

47.  
Olej rzepakowy z pierwszego 

tłoczenia 1 l 
Szt. 400 

……………..  …………….. 

48.  Oregano  kl .I  a 20 g Szt. 25 
……………..  …………….. 

49.  Otręby pszenne 1 kg kg 2 
……………..  …………….. 

50.  Pałeczki kukurydziane a 60 g Szt. 60 
…………….. …………….. 

51.  Papryka słodka Kl. I a 20 g Szt. 250 
……………..  …………….. 

52.  Passata kl. I  1 l Szt. 50 
……………..  …………….. 

53.  Pestki dyni a 100g Szt. 15 
……………..  …………….. 

54.  Pestki słonecznika a 100 g Szt. 25 
……………..  …………….. 

55.  Pieprz naturalny mielony a 20 g Szt. 350 
……………..  …………….. 

56.  Pieprz ziołowy a 20 g Szt. 450 
……………..  …………….. 

57.  Płatki owsiane a 500 g Szt. 10 
……………..  …………….. 

58.  Płatki ryżowe bły.250 g Szt. 50 
……………..  …………….. 

59.  
Przecier szczawiowy a 300 g  

kl. I 
Szt. 140 

……………..  …………….. 

60.  Rodzynki kl. I 100 g Szt. 30 
……………..  …………….. 
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61.  Rozmaryn a 20 g Szt. 25 
……………..  …………….. 

62.  Ryż  1 kg kg 190 
……………..  …………….. 

63.  Seler konserwowy a 280 g Szt. 40 
…………….. …………….. 

64.  Sezam a 200g Szt. 10 
……………..  …………….. 

65.  Sól niskosodowa  1 kg kg 220 
……………..  …………….. 

66.  Tymianek a 20 g Szt. 25 
……………..  …………….. 

67.  Wafel ryżowy a 130g Szt. 40 
…………….. …………….. 

68.  Warzywa suszone a 1 kg kg 5 
……………..  …………….. 

69.  
Woda mineralna niegazowana  

5l 
Szt. 60 

……………..  …………….. 

70.  Ziele angielskie a 20 g Szt. 120 
……………..  …………….. 

71.  Zioła prowansalskie a 20 g Szt. 50 
……………..  …………….. 

72.  Żurawina kl. I 100 g Szt. 20 
……………..  …………….. 

73.  
Żurek bez konserwantów 500 

ml 
Szt. 150 

……………..  …………….. 

     74. 

Ocet jabłkowy 500 ml         Szt. 100 …………….. 

……………… 

    75. 
Płatki orkiszowe a 500 g Szt. 10 …………….. 

……………… 

   76. 
Sok wieloowocowy 1 l Szt. 80 …………….. 

……………… 

 77. 
Fasola czerwona a 400g Szt. 50 …………….. 

……………… 

78. 

Koncentrat barszczu czerwonego  

bez konserwantów  500 ml 
Szt. 20 …………….. 

……………… 

79. 
Drożdże 100 g Szt. 20  …………….. 

……………… 

80. 

Płatki kukurydziane  CORN 

FLAKES a 250 g 
Szt. 60  …………….. 

……………… 

  
                                                                                                     RAZEM: 

……………… 

 

1. Termin realizacji zamówienia: partiami, sukcesywnie w miarę potrzeb 

Zamawiającego, w okresie od 01.09.2019 r. do 31.07.2020 r. 

2. Termin płatności: przelewem w terminie 14 dni od daty otrzymania prawidłowo 

wystawionej faktury. 



Załącznik Nr 3 

 

5 

 

3. Podana ilość orientacyjnego zapotrzebowania w okresie od 01.09.2019 r. do 

31.07.2020 r. może różnić się od ilości zamawianej przez Zamawiającego po 

podpisaniu umowy. 
 

 

 

 

……………………………………………………………      ………………………………………………………………………………………… 

                 miejscowość, data            podpis (-y) i pieczątka (-i) osoby uprawnionej 


